
MENU
RESTAURANT



Polpo scottato al timo ibleo, crema di zucchine e patate (7,14)

Seared octopus with Ibleo thyme, zucchini and potato cream 

Cupola di lonzino, burrata, Pomodoro di Pachino IGP e terra di olive nere (1,7,12)

Lonzino "dome" with burrata cheese, Pachino PGI tomatoes and black olive "soil"

Parmigiana di melanzane destrutturata (7)

Deconstructed eggplant Parmigiana

Lasagnetta con ragu di scampi, calamari e gamberi locali (1,2,3,4,14)

Seafood lasagna with local langoustine, squid and prawn ragù

Paccheri di pasta fresca, fonduta di piacentino ennese 
e salsiccia di Palazzolo Acreide (1,3,6,7,10,12)

Fresh pasta Paccheri with Piacentino Ennese cheese fondue 
and Palazzolo Acreide sausage 

Spaghettone trafilato ruvido di grani antichi al pesto siciliano (1,3,6,7,8,10,12)

Ancient grain Spaghettone (rough-textured) with Sicilian pesto

Ravioli di ricotta di Palazzolo Acreide, pesto al finocchietto selvatico, pinoli 
e mollica abbrustolita (1,3,6,7,8,10)

Palazzolo ricotta ravioli with wild fennel pesto, pine nuts and toasted breadcrumbs 

18,00 €

18,00 €

16,00 €

20,00 €

20,00 €

18,00 €

18,00 €

ANTIPASTI Starters

PRIMI First courses

COPERTO Cover charge 3,00 € | ACQUA IN BOTTIGLIA Bottled water 2,00 € | CAFFÈ Coffee 2,00 €



Pesce spada*, cuore morbido e caponatina barocca agrodolce (1,4,7,8,9,12)

Swordfish* with a tender core and sweet and sour "Baroque" caponata

Vitello cotto a bassa temperatura, fonduta di Ragusano DOP e bietola rossa (1,7,9,12)

Slow-cooked veal with Ragusano DOP cheese fondue and red chard 

Lenticchie di montagna, carciofo e salsa demi glacè alle verdure (1,9)

Mountain lentils with artichoke and vegetable demi-glace

Dentice in guazzetto all'isolana (4,9) 
Daily Special: Island-style "guazzetto" snapper (fish stew)

22,00 €

20,00 €

18,00 €

20,00 €

SECONDI Main courses

COPERTO Cover charge 3,00 € | ACQUA IN BOTTIGLIA Bottled water 2,00 € | CAFFÈ Coffee 2,00 €



DESSERTS 

Sorbetto al fico d’india, frutta fresca e meringa (3)

Prickly pear sorbet with fresh fruit and meringue

Tortino al carrubo, gelato alla ricotta* e composta di frutta di stagione (1,3,6,7)

Carob cake with ricotta ice cream* and seasonal fruit compote

Semifreddo ai profumi di Sicilia, arance Tarocco e crumble fondente (1,3,6,7,8)

"Scents of Sicily" Semifreddo with Tarocco oranges and dark chocolate crumble

Tiramisu classico (1,3,6,7,8)

Classic Tiramisù

Mousse al cioccolato modicano con biscotto al sesamo salato (1,3,6,7,8,11)

Modica chocolate mousse with salted sesame biscuit

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

COPERTO Cover charge 3,00 € | ACQUA IN BOTTIGLIA Bottled water 2,00 € | CAFFÈ Coffee 2,00 €


