
MENÙ DEGUSTAZIONE
TASTING MENU

Polpo scottato al timo ibleo, crema di zucchine e patate (7,14)

Seared octopus with Ibleo thyme, zucchini and potato cream 

Cupola di lonzino, burrata, Pomodoro di Pachino IGP e terra di olive nere (1,7,12)

Lonzino "dome" with burrata cheese, Pachino PGI tomatoes and black olive "soil"

Parmigiana di melanzane destrutturata (7)

Deconstructed eggplant Parmigiana

Lasagnetta con ragu di scampi, calamari e gamberi locali (1,2,3,4,14)

Seafood lasagna with local langoustine, squid and prawn ragù

Paccheri di pasta fresca, fonduta di Piacentino Ennese 
e salsiccia di Palazzolo Acreide (1,3,6,7,10,12)

Fresh pasta Paccheri with Piacentino Ennese cheese fondue 
and Palazzolo Acreide sausage 

Spaghettone trafilato ruvido di grani antichi al pesto siciliano (1,3,6,7,8,10,12)

Ancient grain Spaghettone (rough-textured) with sicilian pesto

Primo piatto del giorno
First course of the day

Pesce spada*, cuore morbido e caponatina barocca agrodolce (1,4,7,8,9,12)

Swordfish* with a tender core and sweet and sour "Baroque" caponata

Vitello cotto a bassa temperatura, fonduta di Ragusano DOP e bietola rossa (6,7,9,12)

Slow-cooked veal with Ragusano DOP cheese fondue and red chard 

Lenticchie di montagna, carciofo e salsa demi glacè alle verdure (1,9)

Mountain lentils with artichoke and vegetable demi-glace

Secondo piatto del giorno
Second course of the day

COPERTO Cover charge | ACQUA IN BOTTIGLIA Bottled water | CAFFÈ Coffee
INCLUDE Includes


